Carbonade
Haricots verts
Pommes sautées

Edam
Compote

Potage crécy

Donuts de poulet au
fromage
Tortis
Sauce tomate

Yaourt aromatisé

Crépe au fromage

Jambon supérieur (P)
Purée de légumes
Sauce dijonnaise

Fruit

Salade fromageére
Gratiné de poisson
Riz
Sauce

Eclair au chocolat

Coleslaw Bio

Escalope de poulet
Farfalles
Sauce basquaise
Emmental rapé

Pompon

Boulette
Semoule
Légumes couscous

Vache Picon
Fruit

Taboulé

Roti de porc (P)
Sauce charcutiére
Choux de Bruxelles
Pommes de terre

Yop a la fraise
Potage cultivateur

Colin meuniére
Citron
Risotto aux champignons

Mousse au chocolat

Menus du 27/02 au 07/04

Betteraves rouges

Bouchée de poulet
Boulgour
Sauce tandoori

Yaourt nature sucré
Carottes rapées
vinaigrette au curcuma

Rougail saucisse (P)
Riz
Sauce

Moelleux noix de coco

Soupe a I’oignon +
biscotte

Lasagnes
Salade mélée

Nappé caramel
Omelette provencale
Pommes sautées

Ratatouille

Camembert
Fruit
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SOBRIE

RESTAURATION

Pot au feu
Pommes de terre
Légumes

Carré Président
Génoise fourrée

Chicken burger
Pommes américaines
Salade iceberg
Ketchup

Creme dessert vanille

Potage au potiron
R6ti de dinde
Blé Bio
Sauce forestiere

Liégeois chocolat

Macédoine

Spaghettis a la catalane
Emmental rapé

Fruit

Salade Esall

Haut de cuisse de poulet
Coquillettes
Sauce estragon
Emmental rapé

Fruit

Potage a la tomate +
vermicelle

Nuggets de poisson
Pommes de terre
Fondue de poireaux

Yaourt aromatisé

Sauté de porc (P) au
caramel
Petits pois
Pommes de terre

Brie
Poisson d’Avril

Céleri rémoulade

Paélla de poisson
Sauce

Fromage blanc nature
sucré

Betteraves rouges Bio

Aiguillettes de poulet a
I’italienne
Pommes rostis
Salade mélée

Flan vanille
Potage d’ Antan

Paupiette de veau
Macaroni
Sauce forestiére
Emmental rapé

Compote de fruits

Saucisse Strasbourg (P)
+ saucisson a ’ail (P)
Choucroute
Pommes de terre

Mimolette
Fruit

Salade d’endives
Croquette de poisson
Riz
Sauce au citron

Brassé aux fruits



